
Speiseplan vom 02.02. - 06.02.2026

Menü 1 - ohne Schwein Menü 2 - Vegetarier Menü 3 - Allergiker

Mo Ve ge ta ri sches mil des Cur ry
mit Ge mü se (BIO)
Ge bra te ne Schupf nu deln
Obst

Ve ge ta ri sches mil des Cur ry
mit Ge mü se (BIO)
Ge bra te ne Schupf nu deln
Obst

Ve ge ta ri sches mil des Cur ry
mit Ge mü se (BIO)
Kar tof fel klö ße
Obst

Di La sa gne Bo lo gne se mit Rind ‐
fleisch (BIO)
Gur ken sa lat

Ge mü se l asa gne à la Ita lia
(BIO)
Gur ken sa lat

Ge füll te Kar tof fel ta schen
Gur ken sa lat *

Mi Hähn chen schnit zel paniert

Kar tof fel pü ree
Ge mü se

Va less- Schnit zel veg

Kar tof fel pü ree
Ge mü se

Hähn chen brust filet na tur
Kar tof fel pü ree laktosefrei

Ge mü se

Do Rote Pa pri ka scho te mit veg.
Fül lung
To ma ten so ße alla Ita lia (BIO)
Bio Bas ma ti reis
Pud ding

Rote Pa pri ka scho te mit veg.
Fül lung
To ma ten so ße alla Ita lia (BIO)
Bio Bas ma ti reis
Pud ding

Rote Pa pri ka scho te mit veg.
Fül lung
To ma ten so ße alla Ita lia (BIO)
Bio Bas ma ti reis
Pud ding

Fr Pfan nen ge richt "Kö nigs ber ‐
ger Art" mit Ge flü gel bäll chen
Erbsen Fingermöhren und
Salzkartoffeln

Kar tof fel-Ki cher erb sen-Pfan ‐
ne mit Spi nat und Weich kä se

Kar tof fel-Ki cher erb sen-Pfan ‐
ne

Änderungen vorbehalten. Die Informationen zu Allergenen liegen zur Einsicht in der Küche vor. Das Küchenteam (Frau Sträter und Frau Taylor-Sulz) wünscht : "Guten Appetit"


