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Meni 1 - ohne Schwein

Speiseplan vom 02.02. - 06.02.2026

Menu 2 - Vegetarier

Menu 3 - Allergiker

Vegetarisches mildes Curry
mit Gemuse (BIO)

Gebratene Schupfnudeln
Obst

Lasagne Bolognese mit Rind-
fleisch (BIO)

Gurkensalat

Hahnchenschnitzel paniert
Kartoffelplree
Gemuse

Rote Paprikaschote mit veg.
Fallung

Tomatensol3e alla Italia (BIO)
Bio Basmatireis
Pudding

Pfannengericht "Kénigsber-
ger Art" mit Geflugelballchen

Erbsen Fingermohren und
Salzkartoffeln

Vegetarisches mildes Curry
mit Gemuse (BIO)

Gebratene Schupfnudeln
Obst

Gemiselasagne a la Italia
(BIO)

Gurkensalat

Valess- Schnitzel veg
KartoffelpUree
Gemuse

Rote Paprikaschote mit veg.
Fallung

Tomatensol3e alla Italia (BIO)
Bio Basmatireis
Pudding

Kartoffel-Kichererbsen-Pfan-
ne mit Spinat und Weichkase

Vegetarisches mildes Curry
mit Gemuse (BIO)

KartoffelkloRe
Obst

Gefullte Kartoffeltaschen
Gurkensalat *

Hahnchenbrustfilet natur
KartoffelpUree laktosefrei
Gemuse

Rote Paprikaschote mit veg.
Fallung

Tomatensol3e alla Italia (BIO)
Bio Basmatireis
Pudding

Kartoffel-Kichererbsen-Pfan-
ne

Anderungen vorbehalten. Die Informationen zu Allergenen liegen zur Einsicht in der Kiiche vor. Das Kiichenteam (Frau Stréater und Frau Taylor-Sulz) wiinscht : "Guten Appetit"



