
Speiseplan vom 19.01. - 23.01.2026

Menü 1 - ohne Schwein Menü 2 - Vegetarier Menü 3 - Allergiker

Mo Hähn chen schnit zel "Cor don
bleu"
Kar tof fel-Ge mü se-Gra tin
Eis

Va less- Schnit zel veg

Kar tof fel-Ge mü se-Gra tin
Eis

Ge grill te Hähn chen keu le
Kar tof fel-Spi nat-Pfan ne
Eis

Di Tor tel li ni in mil der Kä se so ße
To ma ten sa lat *

Tor tel li ni in mil der Kä se so ße
To ma ten sa lat *

Back ofen-Tel ler rös ti mit Ge ‐
mü se über ba cken
To ma ten sa lat *

Mi Ge flü gel fri ka del le
Kar tof fel aufl auf "fresh li ne"
Kraut sa lat

Ge mü se fri ka del le
Kar tof fel aufl auf "fresh li ne"
Kraut sa lat

Ge flü gel fri ka del le
Kar tof fel pü ree
Kraut sa lat

Do Veg gie-„Bullar „Kött bullar
Art"
Salz kar tof feln
Ge mü se
Obst

Veg gie-„Bullar "Kött bullar
Art"
Salz kar tof feln
Ge mü se
Obst

Ge flü gel-Cur ry wurst in Soße
Kar tof fel klö ße
Ge mü se
Obst

Fr Reis pfan ne mit Hähn chen gy ‐
ros

Ome lette mit Ge mü se fül ‐
lung
Kar tof fel pü ree

Reis pfan ne mit Hähn chen gy ‐
ros

Änderungen vorbehalten. Die Informationen zu Allergenen liegen zur Einsicht in der Küche vor. Das Küchenteam (Frau Sträter und Frau Taylor-Sulz) wünscht : "Guten Appetit"


